1988
Rezeptwettbewerb

Blszumzﬁ Februar ._ |
Cuﬂeslleimer Kreis -

sucht die besten Rezepte

Kﬁlshei_m. Fur die Sammlung Ori-
ginal Kiilsheimer Rezepte ruft der
' Heimat- und Kulturverein Kiilsheim
,,Cullesheimer Kreis* wieder zur Teil-

5 nahme am- Rezeptwettbewerb auf.

. Zur Ausschreibung stehen Zuberei-
tungsvorschlage fur Zickerle, Weck- .

- kl68, Milchsuppe und Weinsauce an.,

Dxe Rezepte werden getestet und;\ron

. werteten Rezepts erhalten einen
Preis. Die Vorschlige mit Name und
konnen beim Blumenge-
schaft Ried] bei F. Hildwein unter Te-
lefon 09345/275, F. Grimm unter
" Telefon 093 45/3 98 oder bei F. Bet-
.- zel unter Telefon 093 45/ 14 07 abge-
. geben werden. Eine weitere Moglich-
keit ist, die Rezepte in einen Post-
briefkasten, adressiert an den Heim-
at- und Kulturverein Cullesheimer
- Kreis, unter dem Stichwort ,Kilse-
- mer Kiche* einzuwerfen. Einsen.
.deschluB ist Sonntag, 26. Februar.

Aus den
FRANKISCHEN NACHRICHTEN
vom 14./15. Jan. 1989




REZEPTWETTBEWERB

1. Kartoffelsuppe

2. Durchgetriebene Erbsensuppe mit Nudeln

3. Blootz - alle Arten

Folgende Rezepte sind eingegangen (EinsendeschluB war 11.11.89):

1. Kartoffelsuppe:

Rita Krug (1) Schulstr. 11 Gamburg
Hannelore G&bel (2) z.2Zt.Ddrlesbergerstr.26 Hundheim
Liselotte Miller (3) Mittleres Dorf 11 Eiersheim
(Tel: 09345/1763)

Maria Schramm (4) Bergstr. 3 Kilsheim

2. Erbsensuppe:

Rita Krug (1) Schulstr. 11 Gamburg
Hannelore Gobel (2) Ddrlesbergerstr.26 Hundheim
Maria Schramm (3) Bergstr. 3 Kiilsheim
3. Blootz:

Rita Krug (1) Schulstr. 11 Gamburg
Wilma Krug (S&mdhlsblootz) (2) Kiilsheim
Maria Schramm (Kerwe-Blootz - nur

Hefeteigrezept) (3) Kiilsheim
Maria Schramm (Sdmdlsblootz) (4) Kiilsheim

(Bemerkung: Nr. 3 und 4 zusammengefaBt)

Am Samstag, 9. Dez. 89 abends fand in der Schulkochkiiche das Kochen
und die Auswertung statt. (Die drei Blootz wurden bereits wvorher
gebacken.) Kdchinnen: Gertrud Hildwein, Erika Geiger, Erika Grimm
und Gerda Hofert; zusdtzlich als Jury: Georg Hildwein, Heini Geiger,
Reiner Horner, Frau HOrner, Richard Weber (spdter Hans Kaulartz).

Nachdem die verschiedenen Rezepte, die nur mit Nummern versehen
wurden, also ohne den Namen der Einsenderinnen, zubereitet wurden
und dann nach dem Nummersystem getestet wurden, ergab sich folgende
Bewertung:

KARTOFFELSUPPE

1. Platz Liselotte Miiller, Eiersheim (Nr. 3)
2. Platz - Rita Krug, Gamburg (Nr. 1)

3. Platz - Maria Schramm, Kilsheim (Nr. 4)

4. Platz Hannelore Gobel, Hundheim (Nr. 2)

ERBSENSUPFPE

1. Platz ~ Hannelore G&bel, Hundheim (Nr. 2)

2. Platz - Maria Schramm, Kidlsheim (Nr. 3)

3. Platz - Rita Krug, Gamburg (Nr. 1)

BLOOTZ

1. Platz - Wilma Krug, Kiilsheim (Nr. 2) Stmihlsblootz

2. Platz - Rita Krug, Gamburg (Nr. 1) (als Apfelblootz zubereitet)

3. Platz - Maria Schramm, Kilsheim (Nr. 3/4) (Stmdlsblootz)

Kilsheim, den 12.12.89



FN vom Mittwoch

08.08,89

BanmhﬂuﬂmwutdusKihhﬁ-nrﬂdunbunlxuunnmnmn

Siebenkopfige Jury hatte bei der
Preisvergabe die Qual der Wahl

Nur bei Klé8en gab es lediglich einen Einsender / Zutaten zum Nachmachen

Kilshelm Beim Buemm‘
des Kilsheimer Heimat-

und Kulturver-

eins gingen wiederum zahlreiche Einsen-
dnumeh,mvudurw
ury erprobt wurden. Leider gibt es dabel
nur einige Erstplazierie, was aber die
Koch- und Backvorschlige der ibrigen
nicht schmalern soll. Auch diese Gerichte

Rezepte wurden gesucht fiir Réhrschlis-
G’mis, HefekloBe, Dampfnudeln und Brot-
torte. Auller fiir Hefekléfe, fiir die nur ein

Rezept vorlag, waren es fir die anderen Ge- mit

richte insgesamt 12. Koch- und Backstitte
war, auler fur das Rohrschlis-G'mils und
die Brottorte, die Pater-Alois-Grimm-
Schule, wo der Leiterin Gertrud Hildwein
ein Kochteam des Vereins mit Erika Geiger,
Annemarie , Gerda Hofert und Syl-

via Kaulartz zur Seite stand. Zur Jury gehd
| zur Seite ur Jury r-
ten Heinrich

die Kochinnen neben Gertrud Hildwein
noch Annemarie HeuBlein, Hildegard
und Gerda Bewertet wurde das Ge-

der spricht.
nde Plazierungen ergaben sich nach
der Auswertung: hrschlis-G’'mas: 1,
Paula (Uissigheim), 2, Rita Krug (Gam-

Mndnmmmsmckjemch
GroBe der Pfanne, damit sie sich nicht be-

it
i
%

eiBwein betraufeln.
Nach Belieben mit SchokoguB iberziehen.
Nun viel Spa8 beim Aulpmbiemn. hk

brenne nimmt man Milch statt Gemise-
brithe, Mit Salz, Muskat und Fondor ab-
schmecken.

HefekldBe: Zutaten: 500 g Mehl, 30 g Hefe,
ein Ei, vier EBloffel Zucker, ein Teeldffel
sm,mumuuch,angrmmmm
gleichmaBige KloBe formen, aufgehen las-
mnmmumusmmw

ulndlml.llllgzadmtmm
Die HefekloBe

Dampfnudeln: 500 g Mehl, 1 Liter Milch,
mﬂm‘ ein Wirfel Hefe. Von den Zutaten
mmmmmm
'.Healﬁfﬂhl ausgehen lassen, alles zu-
sammenkneten, bis sich der Teig von der
Schilssel 15st und nicht mehr klebt. Unge-
fahr 80 Minuten gehen lassen, Kugeln for-
men und nochmals gehen lassen, bis sie die
doppelte GroSe haben. In einer eisernen
P&nm_mhﬂhmmﬂhﬂerhitmn,
dazu eine Tasse heiBes Wasser und eine
Prise Salz. Wenn das Wasser kocht, die Ku- %

Ausschnitt aus dem Protokoll der Generalversammlung

Viele zu lobende Aktivitdten gab es im vergangenen Vereinsjahr.

7.B. hatten wir 3 Rezeptwettbewerbe fiir alte Kiilsheimer Rezepte, die
dann von den Damen des Vereins - der Spinnstube und des Koch-
kreises - ausgefiihrt wurden. Die Bewertung der Rezepte wurde jeweils
von einem unparteiischen Kremium in geselliger Runde durchgefiihrt.
Die Ergebnisse wurden verdffentlicht. Fiir die Ausrichtung und
Organisation dieser Rezeptwettbewerbe im vergangenen Jahr sei
stellvertretend filir alle Beteiligte beim Kochen und Bewerten Frau

Gertrud Hildwein Dank gesagt.



